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1 Mol. Siure ein Farbsalz mit den wesentlichen Eigenschaiten der
Farbbase, wihrend die Anlagerung von 2 Mol. Siure eine Anderung
des Farbcharakters bedingt. Da das Verhalten dieser Farbstoffe
Ahnlichkeiten und Verschiedenheiten mit den Triphenyl-methan-Farb-
stoffen aulweist, soll eine eingehende Untersuchung der Spektren vor-
genommen werden, um vielleicht auch auf diesem Wege etwas Klar-
heit in das noch nicht vollig geldste Problem der Konstitution dieser
wichtigen Farbstoifklasse zu bringen.

242, Edmund O. von Lippmann:
Kleinere pflanzenchemische Mitteilungen.
(Eingegangen am 22, September 1920.)

1. Auftreten von Malons#ure bei einem Gérungsvorgange.

Infolge Betriebsstorung blieb in einer Zuckerraifinerie der Inhalt
eines mit AbsiiBwasser von hoher Reinheit gefiillten groeren Sammel-
gefafles lingere Zeit unverarbeitet stehen und kiihlte allmahlich auf
Fabriktemperatur und schliefilich auch noch weiter ab; zur Vorsicht
war ihm seitens des Siedemeisters gleich anfangs eine ziemliche
Menge reines klares Kalkwasser zugesetzt wordén. Wie nicht anders
zu erwarten, trat alsbald stirmische Gérung ein, die gleich von Be-
ginn an einen starken Geruch nach Essigsiure verbreitete. Nach
einer Reihe von Tagen hatte sich dann die Oberfliche mit einer
dicken weilen Schicht von solcher Festigkeit bedeckt, daff man sie
in Stiicken ausstechen und abheben konnte; sie bestand, laut Unter-
suchung von sachverstindiger Seite, aus einem Gemische der ver-
schiedensten Girungserreger, unter denen Kahmhefen, Schimmelpilze
und Bakterien iiberwogen, z. T. solché, die wie Leucorostde mesen-
terioides dextran-artige Schleimmassen ausscheiden. Die Winde und
den Bodeu des Gefilles bedeckte ein schmieriger gelblicher Absatz,
z. T. auch ein sandiger Gries; die Flussigkeit jedoch hatte sich
schlieBlich vollig gekliart, war kaum gefirbt, reagierte kaum sauer
und verbreitete auch einen mehr esterartigen als sauren, keineswegs
unangenehmen Geruch, Durch Zufall schlof die oberflachliche Deck-
schicht die Reste eines alten, viellach zerrissenen Filtriertuches ein,
und an die langen, in die Flussigkeit herabhingenden Fasern hatten
sich sehr schén ausgebildete, glinzende weifle, flache Krystalle an-
gesetzt, die sie wie Frapvsen beschwerten und herabzogen; sie er-
wiesen sich als Calciumsalz einer organischen Siure.

Versuche, diese durch mineralische Siuren upmittelbar abzu-
scheiden, miBlangep, da Zetsetzung eintrat. Das in der Kilte fast
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unliisliche Salz léste sich aber in heilem Wasser und liel sich dann
unschwer in ein Bleisalz iiberfiihren, dessen Zerlegung mit Schwefel-
wasserstoff keine Schwierigkeit bot. Die aus dem vorsichtig einge-
dickten Filtrat krystallisierende Sdure war

Malonsiure, COOII.CH,.COOH

(ber. 34.629%, C, 3.84%, H, 61.54Y%, O; gel. 34.52°%, C, 3.99°% H,
61.49°¢ O); sie bildete weile Blitter vom -Schmp. 134°, loste sich in
etwa 12 Tlo. Ather und schon in 4 Tln. Pyridin, und zerfiel beim
Erhitzen glatt in Kohlensiure und Essigsaure. Das Calciumsalz
besaB die Zusammensetzung C; H: O4Ca + 2H,0 (ber. 20.229/, Kry-
stallwasser, gef. 20.10%,, wovon die Hiilite bei 125—130° entwich;
fir das wasserfreie Salz ber. 28.179, Ca, gel. 28.26%); es zeigte,
wie angegeben, sehr schoune, glinzende, flache, harte Krystalle, die
von kaltem Wasser fast gar nicht aufgenommen wurden, von heilem
aber recht leicht.

Das Auftreten von Malonsiure anlifilich eines Giarungs-Vor-
ganges (Oxydations-Girung?) verdient angesichts der so wichtigen
Forschungen Neubergs und der Beziehungen zwischen Pyrotrauben-
siare, CH;.CO.COOH, und Malonsiiure, COOH.CH..COOH, alle
Beachtung, und ware der niheren Erforschung seitens bewanderter
Fachkenner wiirdig, — denn in dem oben beschriebenen Falle blieb
eine solche naturgemiB ausgeschlossen. Anscheinend steht es zwar
nicht mehr vereinzelt da, denn ganz kiirzlich sollen Paterson und
Fred?) bei Einwirkung des Lactobacillus pentoaceticus auf Fructose
eine Vergirung beobachtet haben, die wesentlich nach dem Schema
CsH13 06 + 1,0 = C3H, O3 4+~ C, H¢ 0, + I, verlief, also ESSigSﬁ.ul‘E,
Malonsdure und ireien Wasserstolf ergab, welcher letztere einen grolen
Teil der. Fructose (anfinglich 30—409,) zu Maunit reduzierte. Aber
diese Angabe beruht, wie schon die Formel C,HsO; der vermeint-
lichen Malonsiure ersehen 1iBt, offenbar auf einem Irrtum des Uber-
setzers, der sichtlich im Original?) »malic acid« vorfand, und dies
statt durch »Apfelsiure« durch »Malonsiure« wiedergab. Infolge
Ubertragung von »malic acid« mit »Malonsiure« oder auch mit
»Maleinsiure«, sind schon mehrmals ganz falsche Angaben in die
Literatur geraten, und aus einem Fachblatte in das andere weiter-
gelangt?).

) Nach cinem lleferate in den »Berichten iiber die gesamte Physiologies,
1, 394 [1920].

*) Dieses war mir nicht zuginglich.

3) Auf einen solchen Fall besonders irgerlicher Art (C. 1918, 1 934)
machte ich seinerzeit sogleich aunfmerksam. doch wurde die Berichtigang statt
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Bemerkt sei noch, dall nach Beobachtungen verschiedener neuerer
Forscher Apfelsiure bei zahlreichem, durch Schimmelpilze (besonders
Penicillium- und Aspergillus-Arten) verursachten Girungen auftritt,
oft neben Citronensiure und meist neben viel Bernsteinsiure. Diese
Letztere war, als einziges faBbares Produkt, auch in dem eingangs
erwihnten sandigen Gries vorhanden, und krystallisierte ohne weiteres
aus dem duorch Zerlegung des gereisigten Calciumsalze in Freiheit
gesetzten Siuregemische. Sie bildete die charakteristischen Sdulen
vom Schmp. 180°, begann nach lingerem Erhitzen oberhalb 230° zu
destillieren, loste sich leicht in heiem, schwer in kaltem Wasser,
krystallisierte daher beim Abkiihlen der heiflen wifirigen Lésung so-
fort wieder aus, lieferte die bekannte braunrote Eisenverbindung und
ergab das weifle Silbersalz C,H.0,.Ags; (ber. 64.76%, Ag, gel.
64.61°%,).

2, Ein Vorkommen von Chelidonséure.

Von befreundeter Seite erhielt ich vor lingerem aus Juva zwecks
weiterer Priifung »die gereinigte Bleiverbindung einer Zuckerart,
mniedergeschlagen mit ammoniakalischem Bleiessig aus dem deutlich
§ii} schmeckenden Extrakt der jungen Blitter einer prichtigen, dort
einheimischen Lilienart«, als deren botanischer Name Gloriosa superba
angefiihrt wurde.

Die Untersuchung ergab jedoch, dafl keine Verbindung der als
Triger des siilen Geschmacks vermuteten Zuckerart vorlag, vielmehr
das basische Bleisalz einer organischen Stiure; bei den ersten Ver-
suchen, diese in freiem Zustande zu gewinnen, ging leider die Haupt-
menge infolge ungeeigneter MaBnahmen verloren; doch gelang es
schlieBlich, einen gewissen Teil durch Zerlegung der suspendierten
Masse mittelst Schwelelwasserstoff, wiederholte Féallung als Bleisalz,
und nochmalige Behandlung mit Schwefelwasserstoff, in reiner Form
abzuscheiden. Die Siure war wenig loslich in kaltem, aber leicht
16slich in heifem Wasser und krystallisierte beim Abkiihlen in feinen
glinzenden Nadeln von sehr saurem Geschmacke, die 1 Mol. Kry-
stallwasser enthielten und vorsichtig bei 100° getrocknet die Zusammen-
setzung C; H, O¢ zeigten (ber. 43.65%, C, 2.179%, H, 52.12%, O; gef.
45.52°%, C, 2.289%, H, 52.20¢, O); das Bleisalz stellte, durch am-

in den Text in das erst nach Monaten erschienene Verzeichnis der Druck-
fehler verwiesen (ebenda, S. 1397), so dafl sie zumeist ungelesen und un-
beriicksichtigt bleiben dirfte. Ein anderes referierendes Blatt meldete mir
bei gleichem Anlasse, es konne eine Berichtigung nicht bringen, wenn ich
aber eine solche erst in einer Fachzeitschrift verdifentliche, dann werde es
gerne iiber sie referieren.
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moniakalischen Bleiessig ausgefiillt, ein feines gelbliches Krystallpulver
dar und entsprach lufttrocken der Zusammensetzung C;H; O Pb; =
C:H30¢Pb + 2PbO (ber. 74.39%,Pb, gel. 74.50%,). Hiernach war
die Siure als
CH = C—COOH
Chelidonsiure, COL >0 ,
. "CH = C—~COOH
anzusprechen, und demgemiB zerfiel sie auch beinr Kochen mit starken
Alkalien glatt ip Aceton und Oxalsiure. Fiir ihren Schmelzpunkt
findet man in der Literatur Ziffern angefiihrt, die sich zwischen 220°
und 260° bewegen, vermutlich weil die Substanz unter verschiedenen
Bedingungen, und bald im Krystallwasser-haltigen, bald im Krystall-
wasser-freien, Zustande untersucht wurde; fiir das (nur bei groBter
Sorgfalt genau wasserfrei zu gewinnende) reine Priparat wurde im
vorliegenden Falle, iibereinstimmend mit Lerchs Apgabe von 1884
(in den Wiener »Monatsheften fiir Chemie«) 240° gefunden, und auch
diese Zahl nur, sofern gleichm#Big und nicht gar zu rasch erhitzt
wird, wihrend anderenfalls schon viel friiher Erweichung und Zer-
setzung eintritt.

Wie aus Wehmers »Pflanzenstoffen« (Jena 1911, S. 87) zu er-
sehen ist, kennt man Chelidonsiure bereits als Bestandteil von
Veratrum-Arten, die gleichfalls zu den Liliaceen gehéren; zur niam-
lichen Klasse ziihlen auch das Maiglockchen (Convallaria majalis),
sowie Sabadilla officinalis, in deren Blittern und Samen Stransky
vor kurzem »erhebliche Mengen« Chelidonsdure auffand?).

3. Ein Vorkommen von Cumarin.

An einer dem Steinklee (Melilotus officinalis) verwandten Kleeart,
Varietit von Melilotus arvensis (?), die in Mitteldeutsckland die Ba-
schungen mancher Eisenbahndimme auf weite Strecken hin dicht
bedeckt, machte sich vor einigen Jabren, jedenfalls unter dem Ein-
flusse besonderer Witterungsverhiltnisse, zur Bliitezeit ein starker
Geruch nach Cumarin bemerkbar, wie er sonst nur dem echten Ge-
birgs-Steinklee eigen ist, an der erwihnten Abart aber im Laufe von
Jahrzehnten niemals beobachtet worden war. Ein Zufall lehrte, dafl
sich das Aroma in ganz iiberraschender Weise verstirkte, wenn das
pilanzliche Gewebe zerbissen, zerrieben, oder sonstwie weitgehend
zerkleinert wurde; hieraus ergab sich die Vermutung, daB, wie in
so vielen dhnlichen Fallen, gewisse Zellen ein Glykosid enthalten
mogen, andere aber ein Enzym, die nach Vermischung der Zell-
inhalte aufeinander einwirken. Dieser Annahme gereichte es in

) Ar. 238, 66; C. 1920, III 13.
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hohem MaBe zur Stiitze, daBl bei Versuchen, dem frischen Safte
einige leicht zugingliche Enzyme beizufiigen, eine sicbtliche und
rasche Wirksamkeit des Emulsins aus Mandeln zutage trat. Be-
miihungen, das vorausgesetzte Glykosid als solches abzuscheiden,
blieben Chne Erfolg; wurde aber die ganze Pflanze mit feinem Quarz-
sande zerrieben, der reichlich vorhandene Saft abgepreBt, abgeschleu-
dert, mit etwas Kmulsin verriihrt, und pach erfolgter Einwirkung bei
moglichst tiefer Temperatur unter Zusatz reiner Kieselgur vorsichtig
konzentriert, so lief sich dem Riickstand mittelst Ather unschwer
eine Substanz entziehen, die schon an ihrem charakteristischem Ge-
ruche als
) P CO

Cumarin, CeH._ ,
CH=CH
zu erkennen war. Durch Umkrystallisieren aus Ather, Alkohol und
heiem Benzol gereinigt, bildete sie weile Blittchen und Siulen vom
Schmp. 68° begann an der. Luft bei 290° zu sieden, verfliichtigte sich
mit Wasserdampi, l6ste sich kaum in kaltem Wasser, leicht aber in
heiflem, in Alkohol, Ather und heiem Benzol, und zeigte die Zu-
sammensetzung CgHes O; (ber. 73.97°%, C, 4.119%, H, 21.92%, O; gef.
73.80%, C, 4.23°%, H, 21.91°%, O).

Dafl Cumarin zumeist in gebundener Form auftritt, machten
schon friihere Beobachter wabrscheinlich; ein Cumarin-Glykosid, das
durch Emulsin zerlegt wird, kommt pach Guérin und Goris auch
im Safte von Melittis melissophyllum vor?!), desgleichen (wie ich im
Augenblicke dieser Niederschrift lese) nach Bourquelot und Hé-
rissey im Waldmeister (Asperula odorata) und in einigen Arten
Melilotus ). Isoliert ist es aber bisher in keinem dieser Fille.

4, Uber Sorban, eine der Sorbinose entsprechende
Gummiart.

Wiibrend eines schweren Gewitters schlug der Blitz von einem
michtigen Vogelbeerbaum den einen der beiden Hauptiste herab, bei
dessen Sturz sich am Stamme, in etwa Manneshihe, eine Hoéhlung
ungefihr in der GroBe einer Orange bildete; am npichsten Morgen
fand sich diese von einem dickfliissigen Gummi erfiillt und von der
Unterseite hingen gleich Stalaktiten mehrere bleistiftdicke, wasser-
klare, ganz harte und sprode Gebilde herab.

Der dicke Gummi Iste sich bis auf einen geringen Riickstand
in warmem Wasser fast klar auf, aber nur in noch ganz frischem

) C. r. 170, 1067; C. 1920, II1 199.
% C. r. 170, 1545; C. 1920, 1T 387.
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Zustande; ein Teil, der bis zum Nachmittag stehen blieb, war bis
dahin bereits in eine Art fester, rissiger, harzihnlicher Substanz iiber-
gegangen, die das Wasser nicht mehr aufnahm, weder bei lingerem
Stehen in der Wirme, noch beim Kochen, obwohl sie hierbei weich
und plastisch wurde. Die erhirtete stalaktitische Masse erwies sich
von vornherein als durchaus unléslich. Versuche, den Gummi ge-
mil den von Scheibler fiir das Dextran ermittelten, sonst so viel-
fach wohlbewihrten Vorschriften in Lésung zu bringen, also durch
Kochen mit Alkalien, mifgliickten unerwarteter Weise in diesem
Falle und hatten Jeider den Verlust des gesamten angewandten Roh-
materials zur Folge; entgegen dem anscheinend giinstigen Verlaufe
einer kleinen Vorprobe trat néimlich im Laufe des Erwirmens plotz-
lich vollige-Zersetzung ein, unter starker DunkeMWirbung, heftigem
Aufschiumen und Verbreitung eines empyreumatischen Geruches.
Beim Abkiihlen der Losung in warmem Wasser erfolgte alsbald
Tribung und Gelatinierung; durch Alkohol wurde ein zéhes Gerinnsel
gefillt, das rasch zu einer weiBen, festen und spréden, in Wasser
nicht mehr léslichen Masse erhértete, und dann genau der stalaktitischen
Ausscheidung glich. Diese letztere erwies sich als aufierordentlich
rein, denn beim Veraschen eines Stiickes von etwa 2 g Schwere ver-
blieb kein wiigbarer Riickstand. Sie wurde daraufhic zur Ermittlung
der Zusammensetzung benutzt, die sich als (CsHi00s). ergab (ber.
44449, C, 6.17¢, H, 4939°, O; gel. 44.33°%, C, 6.279%, H,
49.40 9/, O); fast genau die nimlichen Zahlen lieferte die mit Alkohol
erhaltene Fillung (lufttrocken 44.31°%, C, 6279, H, 49.429, O).
Die Substanz war optisch-aktiv, doch liel sich, infolge der schwie-
rigen Loslichkeit und der raschen Triibung der Lésung, die Drehung
picht genau ermitteln; sie betrug aber jedenfalls mehr als af;’ = — 200°,

Alle Bemiihungen, den Gummi in gewohneter Weise zu hydro-
lysieren, scheiterten teils an den Ldslichkeits- Verhaltnissen, teils an
der ausnehmenden Empfindlichkeit auch. gegen stirkere mineralische
und organische Sauren (wihrend schwichere nicht einwirkten); schon
nach kurzem Erwirmen begann Briunung und Zersetzung unter Ab-
scheidung schmutziger Flocken, es war Reduktionsvermigen vorhanden,
das im ersten Augenblicke ginzlich fehlte, und die Rotation ging
rasch zuriick, etwa aul den fiinften Teil, — soweit dies einige Proben
rein qualitativen Charakters zu verfolgen gestatteten. Durch Invertin,
Emulsin u. dergl. wurde die Substanz nicht angegrifien, auch nicht
bei lingerem Riihren des feinst zerstoflenen, in Wasser aufgeschwemm-
ten Pulvers; ein Versuch, den frischen Saft vou '‘Blittern oder von
Zweigen des Vogelbeerbaumes zuzusetzen, blieb gleichfalls ohne Erfolg,
<in solcher machte sich aber iiberraschenderweise sofort geltend, als
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@ine Mischung beider Sifte zur Anwendung gelangte. Schon nach
drei Stunden Riihrdauer war das Pulver groftenteils, und nach vier
Stunden fast vollig verschwunden, und es verblieb eine griinliche,
t¢riibe, ganz leichtbewegliche, deutlich siiff schmeckende Fliissigkeit;
nach vorsichtiger Klirung mit Entfirbungskohle, neutralem Bleiacetat
und schwefliger Siure lie8 sie sich unter Zusatz von Kieselguhr mit
Leichtigkeit filtrieren und lieferte beim Verdunsten der Losung iiber
Schwefelsiure einen dicken, hellgelben, angenebhm siil schmeckenden
Sirup. Ihp unmittelbar zum Krystallisieren zu bringen, gelang nicht;
beim Versetzen kleiner Proben mit Krystallsplittern von Glykose,
Fructose, Galaktose, Mannose und Sorbinose (diese beiden seltenen
Zucker schenkte mir vor Jahren Hr. Lobry de Bruyn) bewirkte
jedoch die Letztgenannte Krystallisation, und die gleichartige Behand-
lung der Restmenge des Sirups ergab nach lingerem Stehen eine dicke
Kruste fester Krystalle, die sich durch Abwaschen, Abpressen und
Abschleudern mit Alkohol unschwer vom fliissig gebliebenen Anteil
trennen lieflen; eine zweite Krystallisation gliickte nur unvollkommen,
ebensowenig lieB sich durch Impiversuche noch ein anderer Zucker
zur Abscheidung bringen.

Die Krystalle losten sich leicht in Wasser, nur sehr wenig in
Alkobol und konnten daher durch Versetzen der warmen wiafirigen
Lésung mit Alkohol leicht und unter geringem Verlust umkrystallisiert
werden. Sie waren farblos, luftbestindig, schmeckten rein siil und er-
wiesen sich, wie zu erwarten, als Sorbinose, CsH;206 (ber. 40.009, C,
6.66 %o H, 53.34 °/y O; gef. 39.82 9, C, 6.72 9, H, 53.46 ¢/ O); die
spezifische Drebung betrug in walriger Liosung fiir p =4 und t = 20,

a%§’=——42.$l°, welcher Wert mit dem von friiheren Forschern gefun-

denen gut iibereinstimmt’). Das nach Neuberg und Heymann?
charakteristische p-Bromphenyl-Osazon krystallisierte aus heiem
Wasser oder organischen Ldsungsmitteln leicht in Gruppen feiner
gelblicher Nadeln vom Schmyp. 180°. Die Farbenreaktionen des Zuckers
waren die bekannten der Ketosen. Im allgemeinen zeigte er sich
keineswegs so iiberaus empfindlich, wie man meist vorauszusetzen
pflegt. Die grole Zersetzlichkeit der gummdsen, als Sorban zu be-
zeichnenden Muttersubstanz ist also offenbar nicht den Eigeunschaften
der in ihn eingehenden Sorbinose zuzuschreiben, sondern einer Eigen-
art des Gummis selbst, die durch die Verhiltnisse der Anhydridbildung
bedingt sein mag; uber diese, wie iiber die ganze Entstehung des
Korpers, liBt sich vorerst kein Urteil fillen.

1) Vergl meine »Chemie der Zuckerarten« [1904], 8. 955.
3 C. 1902, T 1241.
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5. Ein Vorkommen von Melibiose.

Auf dem Burgberge in Kissingen waren mutwilligerweise meh-
rere prachtvolle, im Freilande tiber mannshoch aufgeschossene, gelbe
Malvensticke geknickt worden, deren Bliiten sich zum Teil eben
schon erschlossen hatten. Aus den Bruchstellen tropite bei unge-
wohnlicher Nachmittagshitze ein sebr dicker, ganz klarer und fast
farbloser, schwach aber rein st schmeckender Sirup ab, von dem
sich in den Scheiden einiger grofler untenstehender Blitter eine ziem-
liche Menge ansammelte. Die in einem Trinkglischen aufgenommene
Masse blieb iiber Nacht im Fenster stehen, zeigte sich schon am
niachsten Morgen stark getrlibt und war nach wenigen Wochen so
fest geworden wie Bliitenhonig, dem sie auch #uBerlich vollig glich.
Durch lang andauerndes Absaugen und Abschleudern bei mifiiger
Wirme (z. T. nach Behandlung mit ganz wenig feinst zerstiubtem
kaltem Wasser), durch Einmaischen und Ausdecken mit 95-proz. Al-
kohol bei gewohnlicher Temperatur und durch sinngemifles Wieder-
holen dieser Operationen, lief sie sich mit verhiltnismiBig geringem
Verluste in einen festen und einen flissigen Anteil trennen. Aus
letzterem konnte, obwohl seine Viscositit auffallig gering war, nichts
FaBlbares abgeschieden werden, namentlich erfolgte beim Impfen mit
verschiedenen Zuckerarten keine Krystallisation, auch keine solche
von Galaktose, wenngleich die Oxydation nach Tollens erhebliche
Mengen Schleimsiéure ergab, also die Gegenwart von Galaktose oder
Galaktose-liefernden Gruppen anzeigte.

Der feste Anteil bildete eine schén weille, feinkrystallinische
Masse von rein sillem Geschmack, aus der sich zunfchst gréBere
Krystalle nicht gewinnen lieflen, zumal da beim Versuch, eine konzen-
trierte wiBrige Losung darzustellen, schon n#chst 75° Gelbfirbung
eintrat und beginnende Zersetzung verriet. Aus dem n#mlichen
Grunde miBlang es auch, das in der Substanz enthaltene Krystall-
wasser durch vorsichtiges Erhitzen auf 95-—100° bis zur Gewichts-
konstanz auszutreiben, und dies gliickte erst, als eine diinne Schicht
feinen Pulvers anfinglich lingere Zeit bei 70—75° und dann erst
sehr allmidhlich bei hdherer, bis 108° ansteigender Temperatur ge-
trocknet wurde. Die Zusammensetzung entsprach dann der Formel
C]ﬂHHO“ (ber. 4211 0/0 C, 6.43 o/o II, 5146 O/o O; gef. 4201 0/0 C,
6.55 % H, 51.44 % O) und der Krystallwasser-Gehalt betrug 2 Mol.
(ber. 9.529, des Hydrates; gef. 9.41°/;). Bei der Oxydation mit
Salpetersdure ergab der Zucker Schleimsdure und zwar gerade halb
so viel als nach Tollens die Galaktose; diesen Befunden gemiB durfte
er als Melibiose angesprochen werden, und die Richtigkeit dieses
Schlusses bestiitigten auch seine iibrigen Eigenschaften.
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Ubereinstimmend mit den &lteren Beobachtungen von Lojseau?)
und mit den neueren von Bau?) und Neuberg?) lieBen sich groBere
Krystalle erhalten, als eine Losung in reinem (alkali- und ammoniak-
freiem) Wasser unterhalb 75° hergestellt, mit einigen (von Hrn. Dr.
A.Bau in Bremen freundlichst gesandten) Krystallen geimpit und
der langsamen Verdunstung iiberlassen wurde; noch geeigneter ist
eine schwach alkoholische Ldsung. Die nach lingerem Stehen an-
schieflenden Krystalle sind allseitig ausgebildet, glashell und trotz der
2 Mol. Krystallwasser an der Luft recht bestindig. Die Ldslichkeit
in Wasser ist bei 18° (wie auch Bau fand) so ziemlichk dieselbe wie
die des Rohrzuckers und steigt rasch mit der Temperatur; 95-proz.
Alkohol nimmt bei 18° etwa 2.3 %y auf, 40-proz. dagegen etwa 11.5 %o.
Die wifirige Losung ist multirotierend und zeigt fiir ¢ =8 nach 24
Stunden alz? = -+ 1299 (fiir das Hydrat); sie erweist sich, wie schon
Bau hervorhob, als sehr empfindlich gegen Spuren Alkalien, wird
durch Siuren und durch Unterhefe invertiert und durch letztere rasch
und vollig vergoren. Das Phenyl-Osazon krystallisierte nicht be-
sonders gat, am besten noch aus Pyridin, und zwar in gelben Nadeln,
die bei 190° unter Zersetzung schmolzen; dagegen lieferte das p-Brom-
pbenyi-Osazon schone Krystalle vom Schmp. 182° die Hr. Geb.-Rat
E. Fischer die Giite hatte mit seinem Priparate zu vergleichen,
wobei sich vollige Identitiit ergab (Schmp. 181—1829).

Ein Vorkommen von Melibiose in der Natur ist meines Wissens
noch npicht nachgewiesen. Da indessen die Baumwollpflanze, die
gleichfalls eine Malvenart ist, Ratfinose fithrt (im Samen sogar 5—6,
ja 6—8%0)*), lag es nahe, diese als Muttersubstanz anzusehen und
in der gelben Malve aufzusuchen. Alle derartigen Versuche, die je-
doch erst spiter und nur an anderen, weit kleineren und weniger
entwickelten Garten-Exemplaren angestellt wurden, blieben aber ohne
jeden Erfolg.
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